
 
 

CDI – Manager du PUC Social Club 

 
Acteur majeur de la vie sportive parisienne, francilienne et estudiantine, le Paris Université 
Club (PUC), club omnisports créé en 1906, compte aujourd'hui près de 9000 adhérents et plus 
de 12 000 pratiquants de tous âges. Installé historiquement au Stade Charléty, le PUC utilise près 
de 60 installations sportives parisiennes afin de loger ses 42 sections sportives (60 disciplines) 
parmi lesquelles celles de la Cité internationale universitaire de Paris. 

 
Le Social Club doit être le cœur du PUC, à la fois club house pour recevoir les adhérent(e)s et les 
sections sportives, lieu de réunion, espace de réception et de formation. C’est le lieu de vie du 
club où toutes et tous, du plus jeune au plus âgé, doivent pouvoir se retrouver. L’ambition du PUC 
est d’en faire un lieu à part, où l’on peut venir se restaurer, partager un bon moment avec ses amis, 
suivre les compétitions sportives sur grand écran ou organiser un colloque et un repas. Nous 
recherchons la “perle rare” pour diriger, organiser, faire vivre ce lieu. Responsable de la viabilité 
économique du lieu, vous êtes force de proposition pour l’animation, l’organisation et la gestion 
avec un goût prononcé pour la cuisine d’assemblage. Véritable manager, vous avez le sens du 
contact, des responsabilités et l’envie de relever le challenge du Social Club. 
 
LES MISSIONS 

 

− Gérer le fonctionnement général du Social Club.  
− Manager l’équipe du Social Club (2 à 3 salariés). 
− Responsabilité de la viabilité économique du lieu : 

• Gestion des stocks 
• Suivi des ventes 
• Gestion des commandes d’approvisionnement. 

− Programmation et animation des activités du lieu (bar et petite restauration : accueil 
quotidien des adhérents, diffusion match, activités culturelles, soirées thématiques, 
réunions administratives, ...)  

− Développement l’activité du Social Club.  
− Respect des normes d'hygiène et de sécurité  
− Assistance à la production de préparations culinaires 
− Connaissance technique culinaires de base (cuissons, découpe, assemblage…) dans le 

respect des règles d'hygiène (plan de maîtrise sanitaire) 

 
 

PROFIL SOUHAITÉ 
 

− Expérience : Expérience de gestion d'un lieu socio-culturel ou d'un lieu de petite 
restauration  

− Formation : Animateur socio culturel, gestionnaire tiers lieu, CAP / BEP Cuisine 
hôtellerie restauration ou équivalent ou expérience professionnelle dans la 
restauration. 

 

 
 
 
 
 
Qualités professionnelles 

− Proactivité 



− Management  
− Rigueur administrative et budgétaire 
− Disponibilité 
− Adaptation au besoin de l'activité d'un club sportif 
− Dynamisme, réactivité et esprit d'initiative 
− Polyvalence, organisation et rigueur 

 

MODALITES DU CONTRAT : 
 

− Type de contrat : CDI temps plein  
− Salaire : Cadre légal de la CCNS 
− Entreprise : PARIS UNIVERSITE CLUB - Club Omnisports 

− Lieu : Paris Université Club, 17 avenue Pierre de Coubertin, 75013 Paris 

− Date de début de contrat : 26 août 2024 
 

 
CANDIDATURES 

Merci d’envoyer CV + Lettre de motivation à l’attention de Charles-Henri BERNARDI, 

directeur du PUC, par mail à recrutement@puc.paris  

 

Référence à indiquer dans l’objet du mail : OFFRE2024003CDI 
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